
M E N U
D E  P A Q U E S

 

Les viandes : 
Gigot d’agneau de 7 heures en brioche, jus aux herbes moelleux de pommes de terre et

légumes de saison 
25€/personne 

Vol au vent de ris de veau et sot l’y laisse au vin jaune et morilles Nouilles au beurre
25€/personne

Les entrées :
 

Les poissons : 
Filet de sandre sur tatin façon Schniederspatzele sauce au crémant d’Alsace 

16€/entrée, 22€/plat /personne 
Cocotte de noix de St Jacques et saumon Bomlo, sauce Dugléré, étuvé d’ asperges et risotto

aux herbes
 18€/entré, 25€/plat /personne 

Saumon mariné au gin d’Alsace et betterave 8.00€/100g
Pâté en croute de canardau foie gras 5.80€/100g

Foie gras de canard IGP Sud-Ouest maison 250g  45€/pièce

Commande à retirer : vendredi 3 avril de 9h à 11h, samedi 4 avril de 9h
à midi au 4 rue d’Elsenheim 67390 Marckolsheim.  Ou sur les marchés

de Sélestat, Colmar et Ste Marie aux Mines
 Commande par mail à contact@traiteursitia.com 

Par téléphone 0650992412

Date limite de commandes mardi 31 mars
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